TURK GIDA KODEKSI MiIKROBIYOLOJIK KRITERLER YONETMELIGI

BIRINCI BOLUM
Amag, Kapsam, Dayanak ve Tanimlar
Amag

MADDE 1 - (1) Bu Yénetmeligin amact;, gidalarm mikrobiyolojik kriterleri ile gida igletmecilerinin uymasi ve uygulamasi gereken kurallari
belirlemektir.

Kapsam
MADDE 2 — (1) Bu Yonetmelik, gidalarm mikrobiyolojik kriterleri ile gida isletmecilerinin uymasi ve uygulamasi gereken kurallari kapsar.
(2) Bu Yonetmelik,

a) Mikroorganizmalarm kontrolii i¢in diger 6zel kurallarm belirlendigi 27/12/2011 tarihli ve 28155 sayih Resmi Gazete’de yaymlanan Hayvansal
Gudalar I¢in Ozel Hijyen Kurallar1 Y 6netmeliginde yer alan gidalara ait saglk standartlarmna,

b) 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayih Resmi Gazete’de yaymlanan Hayvansal Gidalarm Resmi Kontrollerine Tliskin Ozel Kurallari Belirleyen
Yonetmelikte yer alan parazitlere,

¢) 17/2/2005 tarihli ve 25730 sayih Resmi Gazete’de yaymlanan insani Titketim Amach Sular Hakkmnda Y 6netmelikte yer alan mikrobiyolojik
kriterlere,

iliskin hiikiimler sakh kalmak kosuluyla uygulanir.
Dayanak
MADDE 3 - (1) Bu Yoénetmelik,

a) 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanununun 21, 22, 23, 24, 29, 30, 31, 32 ve 34 iincii
maddelerine dayanilarak,

b) 2073/2005/EC sayih Gida Maddeleri I¢in Mikrobiyolojik Kriterler Hakkinda Avrupa Birligi Komisyon Tiiziigiine paralel olarak,
hazirlanmstir.

Tanimlar

MADDE 4 — (1) 5996 sayih Kanunun 3 {incii maddesindeki tamimlara ilave olarak ikinci fikrada yer alan tanimlar da gecerlidir.

(2) Bu Yoénetmelikte gegen;

a) Bakanlik: Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhgimn,

b) Bebek gidalart: On iki aym altndaki yas grubu olarak tanimlanan bebeklerin 6zel beslenme ihtiyaglarmi karsilamak amaciyla tiretilen gidalari,
¢) Gida giivenilirligi kriteri: Piyasada yer alan {irtinlere uygulanan ve bir {iriiniin veya bir gida partisinin kabul edilebilirligini tanimlayan kriteri,

¢) Mikroorganizma ve bunlarmn toksin ve metabolitleri: Bakteri, viriis, maya, kiif, alg, parazitik protozoa, mikroskobik parazitik helmint ve
bunlarn toksinleri ve metabolitlerini,

d) Mikrobiyolojik kriter: Bir gidanmn, bir gida partisinin veya iglemin kabul edilebilirligini belirlemede esas alnan; mikroorganizmalarm
varhgmm/yoklugunun veya sayismmn veya bunlarm toksinlerinin ve metabolitlerinin miktarmm kiitle, hacim, alan, parti veya birim basma belirlendigi
kriteri,

¢) Mikrobiyolojik kriterlere uygunluk: 5996 sayili Kanun ile ilgili kanuni diizenlemeler ve Bakanlik talimatlarma gére numunelerin almmast,
analizin yapilmasi ve diizeltici faaliyetlerin yerine getirilmesi srrasinda elde edilen verilerin Ek-1 ve Ek-2’de yer alan uygun veya kabul edilebilir
sonuglari saglanmasin,

f) Numune: Biiyiik bir partiden veya maddeden s6z konusu parti veya maddenin belirli bir 6zelligi hakkinda bilgi saglamak ve bunlarm tiretiminin
gerceklestirildigi islem hakkinda almacak karara esas teskil etmek amaciyla farkli yontemler kullanilarak segilen bir veya birden fazla birimden olugan
seti,

g) Ozel tibbi amagh gidalar: Hastalik, rahatsizlik veya tibbi durumdan etkilenen veya bu nedenlerle beslenme bozuklugu olan kisilerin beslenme
gereksinimlerini karsilamak amaciyla hazrlanan ve tibbi gozetim altmda kullaniimasi gereken gidalar,

§) Parti: Ayni kosullar altnda belirli bir iglemden saglanan ve taniml bir tiretim periyodu igerisinde belirli bir yerde tiretilen, iriinlerin bir grubunu
veya setini,

h) Raf omrii: Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Y 6netmeliginde tamimlanan son tiiketim tarihi veya tavsiye edilen tiikketim tarihi ile uyumlu olan
stireyi,

1) Temsili numune: Alindig1 partinin 6zelliklerini tagtyan, partinin her bir pargasi veya birincil numunesinin her birinden rastgele se¢ilen baslangic
numunesi ile ayni olasiliga sahip numuneyi,

1) Tiketime hazr gida: Gida isletmecisi tarafindan; gidanin mikrobiyel yiikiinii azaltacak veya kabul edilebilir seviyeye diisiirecek pisirme veya



herhangi baska bir igleme ihtiya¢ olmaksizin, dogrudan insan tiikketimine sunulmasi amaglanarak iiretilen giday,

j) Uretim hijyeni kriteri: Uretim isleminin kabul edilebilirligini gdsteren, piyasada yer alan iiriine uygulanmayan, bu kriterin {izerindeki degerlerde
5996 sayih Kanun ile uyumlu tiretim hijyenini saglamak i¢in diizeltici faaliyetlere ihtiya¢ duyulan, indikat6r bulagsma degerini,

ifade eder.
IKINCI BOLUM
Genel Hiikiimler
Genel hiikiimler

MADDE 5 - (1) Guda isletmecisi; gidalarmn, Ek-1 ve Ek-2"de belirlenen mikrobiyolojik kriterlere uygunlugunun saglanmasmdan sorumludur.
Perakende satig yeri dahil tiretim, isleme ve dagitimn her bir basamagindaki gida isletmecisi;

a) Gida ve ham maddenin temini, tagmmasi ve islenmesi srasmda Ek-2’de yer alan tiretim hijyeni kriterlerine,

b) Dagitim, depolama ve kullanimmn 6ngoriilen sartlar1 da dikkate almarak tirtiniin raf dmrii boyunca uygulanan ve Ek-1’de yer alan gida
givenilirligi kriterlerine,

uygunlugu saglamak i¢in 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayih Resmi Gazete’de yaymlanan Gida Hijyeni Y dnetmeliginde belirlenen iyi hijyen
uygulamalart ile birlikte tehlike analizi ve kritik kontrol noktalar1 (HACCP) ilkelerine dayah prosediirlerinin bir parcasi olarak tedbirler alir.

(2) Bakanlik, giivenilirliginden siiphe edilen gidalar i¢in Ek-1"de yer almayan mikroorganizma ve bunlarm toksin ve metabolitlerini tespit etmek
amaciyla islemin uygunlugunun dogrulanmas: veya risk analizi kapsaminda daha ayrmtii numune alma ve analiz yapma hakkma sahiptir. Bu amagla Ek-
3’te yer alan kriterler dikkate alnir.

(3) Guda isletmecisi; Ek-2’de yer alan tiretim hijyeni kriterlerine uygunlugu saglamak icin EK-4’te belirlenen kurallara gére numune almmasmm
temininden sorumludur.

(4) Guda isletmecisi; bu Yonetmelik yiikiimliiliklerini yerine getirmek iizere Bakanlik tarafindan ¢ikarilan iyi hijyen uygulama kilavuzlarmi da
kullanabilir.

Kiriterlere iliskin analizler

MADDE 6 — (1) Guda isletmecisi; iyi hijyen uygulamalarma ve HACCP ilkelerine dayal prosediirlerini dogruladigmi veya onayladigmi
gostermek i¢in Ek-1 ve Ek-2’de yer alan mikrobiyolojik kriterlere yonelik uygun analiz metodunun gergeklesmesini saglar.

(2) Guda isletmecisi; Ek-1 ve Ek-2"de belirlenmis numune sayisindan az olmamak sartiyla en uygun numune alma sikligma karar verir. Gida
isletmecisi bu karart; gidanm tiiketim talimatlarim da dikkate alarak, iyi hijyen uygulamalarma ve HACCP ilkelerine dayal olusturulan prosediirlerine
gore verir.

(3) Numune alma sikligi; gida giivenilirligi tehlikeye girmeyecek sekilde, gida isletmesinin biiyiikliigii, 6zelligi ve yapisma gore belirlenebilir.

(4) Bu Yoénetmelik kapsamindaki gidalardan Ek-1"de belirtilen (n) sayida numune alinir. Ancak gida satig ve toplu tiiketim yerlerinden bir adet
numune alnip, "M" degerine gore degerlendirilir.

UCUNCU BOLUM

Numune Alma ve Analiz Metotlar1 I¢in Ozel Hiikiimler

Numune alma ve analiz metotlan

MADDE 7 — (1) Ek-1 ve Ek-2’de belirlenen numune alma planlar1 ve analiz metotlar1 referans metot olarak kullanilir.

(2) Kriterlerin saglandigm garanti etmek amaciyla numune almmasi gerektiginde bu numuneler; tiretim alanlarmdan ve {iretinde kullanidan
ekipmanlardan alinir. Buna gére;

a) Numune almada, ISO 18593 sayili standart, referans metot olarak kullanilir.

b) Insan saghp1 agisindan Listeria monocytogenes riski olusturabilecek tiiketime hazir gida ireten gida isletmecisi, numune alma planlarmmn bir
parcasi olarak tiretim alanlarindan ve ekipmanlarmdan da numune alr.

¢) Kurutulmus bebek formiilleri veya alt1 aymn altmdaki bebekler i¢cin 6zel tibbi amagh kurutulmus gidalar tireten gida isletmecisi, Cronobacter
sakazakii riski i¢in, numune alma planlarmm bir parcasi olarak Enterobacteriaceae i¢in, tiretim alanlarmdan ve ekipmanlarmdan da numune alir.

(3) Guda isletmecisi HACCP ilkelerine dayal etkili bir {iretim yaptiguu geriye doniik kayitlartyla gosterebiliyorsa, Ek-1 ve Ek-2’de belirlenen
numune alma planlarmdaki numune sayisi1 azaltilabilir.

(4) Analizin amaci, 6zellikle bir iglemin veya bir gida partisinin kabul edilebilirligini belirlemek ise Ek-1 ve Ek-2’de belirtilen numune alma
planlari en diistik say1 olarak kabul edilir.

(5) Guda isletmecisi, bu Y 6netmelikte belirtilenlerin diginda diger bir numune alma ve analiz metodunu kullanabilir. Ancak bu takdirde, kullandig
metotlarm en az esdeger garantiyi sagladigim Bakanlik yetkilisine kanitlamak zorundadir. Buna gore;

a) Bu metotlar, alternatif numune alma asamalarini ve yeni analiz metotlarmm kullanimmi igerebilir.

b) Ek-2’de yer almayan mikroorganizmalar ve ilgili mikrobiyolojik limitlerin yani sira mikrobiyolojik olmayan analizlerin yapiimasma sadece
tretim hijyeni kriterleri i¢in izin verilir.



¢) Alternatif analiz metotlarmm kullanimi; Ek-1 ve Ek-2’de verilen referans metotlara karsi onaylanmasi ve EN/ISO 16140 sayih standart veya
diger uluslararasi kabul gérmiis benzer bir standart da yer alan protokoller dogrultusunda sertifikalandiriins tescilli bir metot olmasi halinde kabul edilir.

¢) Guda isletmecisi, (c) bendinde tanimlanan onaylanmis ve sertifikalandirilnig metotlarm digindaki analiz metotlarmi kullanmak isterse, bu
metotlar uluslararasi kabul edilmis protokollere gore onaylanir ve kullanimlari Bakanlik tarafindan yetkilendirilir.

DORDUNCU BOLUM

Ozel Hiikiimler

Uygun olmayan sonuclar

MADDE 8 — (1) Analiz sonuglari, Ek-1 ve Ek-2’de belirlenen kriterlere uygun degilse gida isletmecisi, HACCP ilkelerine dayal
prosediirlerinde tammladigi diizeltici faaliyetler ve tiiketici saghgm korumak i¢in gerekli diger faaliyetler ile birlikte ikinci, tigiincii ve dérdiincii fikralarda
belirtilen tedbirleri alir.

(2) Guda isletmecisi, mikrobiyolojik bulasmanm yeniden olusmasim engellemek amaciyla uygun olmayan sonuglarm sebebini bulmak i¢in;
HACCEP ilkelerine dayal prosediirlerin veya diger iyi hijyen uygulamalarmmn gelistirilmesini igeren tedbirleri alir.

(3) Ek-1"de yer alan gida giivenilirligi kriterleri analiz sonuglart uygun degilse, 5996 sayii Kanunun 22 nci maddesi geregi, liriin veya parti
toplatilir veya geri ¢cagrilir. Ancak sadece giday: iireten gida isletmecisi tarafindan yapiimasi sartiyla;

a) Piyasaya arz edilen ancak heniiz perakende agamasinda olmayan ve gida giivenilirligi kriterlerini yerine getirmeyen triinler, s6z konusu
tehlikeyi ortadan kaldrmak amaciyla ilave islemlere tabi tutulabilirler.

b) Insan veya hayvan saghg: icin bir risk yaratmamast, iyi hijyen uygulamalar1 ve HACCP ilkelerine dayanan prosediirlerde 6nceden yer almasi
ve Bakanlik tarafindan izin verilmesi halinde bir parti, baglangicta belirlenmis olan amaci disinda bagka bir amag i¢in kullanabilir.

(4) Guda igletmecisi {iretim hijyeni kriterleri uygun degilse, Ek-2’de belirtilen tedbirler alnur.

Etiketleme

MADDE 9 — (1) Salmonella i¢cin Ek-1 ve Ek-2’deki gerekli sartlar1 yerine getiren, pisirilerek tiiketiimek amaciyla iretilen ve piyasaya arz
edilen kiyma, hazirlanmis et karigimlari ve et tirtinlerinde, tiiketiciyi bilgilendirmek amaciyla, tiiketilmeden 6nce tamamen pisirilmesi gerektigi konusunda,
tiretici tarafindan agik bir sekilde etiketlenir.

BESINCI BOLUM

Cesttli ve Son Hikiimler

idari yaptinmlar

MADDE 10 — (1) Bu Yoénetmelige aykir1 davrananlar hakknda 5996 sayili Kanunun ilgili maddelerine gére idari yaptirim uygulanir.

Uyum zorunlulugu

GECICi MADDE 1 — (1) Bu Yénetmeligin yaymn tarihinden énce faaliyet gostermekte olan gida isletmecileri, bu Yénetmelikle sngoriilen
Ek-2 ve Ek-4’te yer alan hiikiimlere; 31/12/2013 tarihine kadar uymak zorundadir.

Yiiriirliik
MADDE 11 - (1) Bu Yoénetmelik yaymu tarihinde yiirtirkige girer.
Yiiriitme

MADDE 12 — (1) Bu Yonetmelik hiikiimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakam yiirtitir.

Ekleri icin tiklayimiz.
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